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Brandveiligheid algemeen

• Zorg dat de vluchtroutebordjes aan zijn  

 en het evacuatieplan goed zichtbaar is  

 voor gasten

•  Per 150 m2 1 handbrandblusser en per  

 250 m2 een slangenhaspel (zorg dat je  

 personeel weet hoe ze er mee om  

 moeten gaan)

•  Maak automatische keuringsafspraak 

 met leverancier blusmiddelen

•  Zorg dat de meterkast leeg is en niet als 

 bergkast gebruikt (bij kortsluiting heb je  

 dan verhoogd brandgevaar)

•  Let op dat je gekeurde verlengsnoeren  

 gebruikt en dan alleen voor tijdelijk  

 gebruik.  

•  Laat jaarlijks je installateur de  

 meterkast nakijken en een thermisch  

 onderzoek doen
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Brandveiligheidkeuken

• Zorg voor een blusdeken en een  

 brandblusser in de keuken

•  Hang duidelijk zichtbare  

 werkinstructies op 

•  Laat altijd iemand een sluitronde doen  

 en geef die van te voren aan bij de  

 betreffende medewerker

•  Zorg voor een goede afvalverwerking  

 geen karton en brandbaar materiaal  

 tegen de gevel

•  Zorg voor werkende thermostaat

•  Nooit frituur verwarmen met deksels erop

•  Zorg dat deksels tijdens frituren binnen  

 handbereik zijn

•  Blusdeken altijd in de buurt

•  Stel checklist reiniging op van de   

 afzuiginstallatie

Een brandblusser met brandklasse A is geschikt voor het blussen voor 
vaste materialen zoals textiel, hout en papier.

Een brandblusser met brandklasse C is geschikt voor het blussen van 
gasbranden zoals aardgas, propaan, LPG en butaan.

Een brandblusser met brandklasse B kan gebruikt worden voor het 
blussen van vloeistoffen zoals olie, benzine en kunststoffen

Een brandblusser met brandklasse D is kan worden ingezet voor het 
blussen van metalen zoals aluminium, magnesium of natrium

Een brandblusser met brandklasse F is geschikt voor het blussen olie 
en vetten en kan worden gebruikt voor het blussen van een frituurbrand

BRANDBLUSSERS ZIJN ONDERVERDEELD 
IN BRANDKLASSEN

A
B
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F
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• Zorg dat met stickers is aangegeven  

 waar ze zich bevinden

• Zorg dat ze vrij en in het zicht hangen

• Check en train je personeel

• Liever 1 te veel ophangen dan 1 te  

 weinig

• Geld standaard in de kluis en bij   

 afwezigheid  mee naar huis en daar   

 in de kluis

• Als je beveiliging hebt altijd stickers   

 plaatsen

• Zorg voor personeelskluisjes

• Plaats extra grepen en sloten ook op 

 tussendeuren. Inbrekers haten    

 vertraging

• Veranker je audio installatie

• Laat binnen een paar ledlampen   

 branden of zorg voor bewegingssensor

• Zorg dat alles op vlonders vrij van de   

 vloer ligt

• Check je bierleidingen schades aan  

 vloeren en baren ontstaan vaak door   

 versleten leidingen

• Als je vloeren gaat dweilen plaats   

 bordjes

• Zorg dat bij op en afstapjes mensen   

 worden gewaarschuwd.
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